
品種と畑：
アレキサンダー・ヴァレーの南側、標高 280 メートルにあるクーニー・ヴィニ
ヤードは川床が隆起した南および南西向きの斜面にあり日没まで太陽を
いっぱいに浴びています。 何十億年をも経た岩が多い土壌には火山性岩石や
黒曜石も混じっていて、これがさらに昔に起こった巨大な地滑りで混ざり
合っています。。

ヴィンテージ：
暑い、寒い、暑い、暑い、寒い。 2017 はとても面白い年でした。
過去 10 年になかったほどの 37℃を超える日々ありましたし成長期には
平均より冷たい温度の期間が長く続くことがありました。 ブドウは
通常より早く収穫の準備が整いましたが涼しい期間のおかげで木に
ついたままの状態で香りがより広がる時間を持つことができました。
ワインは勿論、我々にとって第一の目的ですが 2017 は北カリフォルニア
のワインカントリーを襲ったひどい山火事についても忘れることが
できません。

ブレンド：
   89%  クーニーヴィニヤード カベルネソーヴィニョン、アレキサンダーバレー
   11%  カベルネソーヴィニョン、ナパヴァレー
  

醸　造：
開放型の発酵槽でパンチダウンを行いながら発酵。5日間は冷温でスキンコンタクトを行いました。
酵母は L2226  熟成はフレンチオーク（新樽 50%) を使って 22 ヶ月の樽熟。

テイスティング・コメント：
2017 クーに― リザーブ カベルネソーヴィニョンはまさに名優です。 カシス、ブルーベリー、
ラズベリー、ドライフルーツ、ココアバター、トーストオークの香りがあります。 
またフレッシュハーブ、ドライハーブのような草の香りや、山ヨモギ、黒鉛、サンダルウッド、
ドライフラワーなどの香りも感じられます。 口に含むと豊かで滑らかなタンニンに赤いフルーツ、
ヴァニリン、スパイスなどが混じります。 リリース後の数年で飲み頃になりますが、セラーで
2年から 15 年程度の瓶塾も楽しめます。  ジューシーでボリューム感のある赤ワインなので
しっかりした肉料理に会わせたい。

テクニカルデータ
pH                         3.62
総酸                      7.0gpl
アルコール度     14.9%
辛口
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