
 
 

 
 

2022 “Carly’s Cuvee” Chardonnay 

 

Telephone 707 944 9580  Facsimile 707 944 0424  P.O.Box 3900 Yountville, CA 94599 USA  Email info@hillfamilyestate.com

2022　カーリーズ  キュヴェ  シャルドネ

カーリーズ  キュヴェ  シャルドネはダグ・ヒルが親しい人たちの畑と自らが管理するシャルドネの

畑から選抜して収穫したブドウを使って作られます。 ナパ・バレーは2022年も干ばつ傾向にあり、

8月と9月に2回の熱波があり収穫には迅速な決断が必要でした。 ダグとレスリーの結束力と

柔軟性のおかげで、複数のサイトからカーリーズ・キュヴェに相応しい優れたブドウを確保する

ことができました。乳酸発酵の悪影響はなく軽い樽感があるだけです。 この爽やかでフルーティな

シャルドネは、食事を引き立て、パティオではそれ自体で存在感があるワインとなります。

カーリー・ヒルはダグとダーシー・ヒルの娘であり、彼女のヒル・ファミリー・エステートへの

貢献がこの美しいワインに止められて留められています。

ワインメーカー アリソン・ドーランのテイスティングコメント；

ヒル ファミリー カーリーズ シャルドネ 2022は,洋梨、ゴールデンアップル、

レモンシフォン、ヘーゼルナッツ、白い花、そしてオークのほのかな香りが

新鮮で美しく調和しています。 口に含むとメロン、パイナップル、シトラスの

風味がバランスよく重層的に広がります。 ミネラルと明るい酸味が豊かな

味わいを支え長いフィニッシュとなって続きます。

テクニカルデータ：
　　　　   生産量：  1,646ケース
　　　   使用品種：  99%  シャルドネ、 ソーヴィニョン・ブラン1%
　　　　ブドウ畑：  ビタールート、ワトソン、 NGA, ダンラップ、 スチュワート、
　　　　　　　　　チャン、ボーズ、 ウィンディー・フラッツ、
         　　　 標高  :   起伏のある丘陵地と斜面
　　　　　   熟成：  フレンチオーク樽（フランソワ・フレールとナダリエ）で８ヶ月
　    アルコール度：  14.5%
　　　　　　  pH：  3.54
　　　　　   瓶詰：  2023年3月22日
　　　
　　　

　　　　

お問い合わせ ポニー株式会社 東京都渋谷区松涛1-17-6 TEL 03-3460-3611  FAX 03-3460-3919
　　　　　　　  URL:  https://ponygroup.com  E-mail : wada@ponygroup.com  


